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Dl CROSNE 48

COMMENT ETABLIR MON ETIQUETTE?

Mentions obli
Produit:: x
Variété: |
ORIGINE:  5¢

atoires. . .
catégorie:

PAS DE NOEMAL.TSATS’ON

calibre:

COMMENT DISTINGUER MES VARIETES | Disponible en:

o+ TUBERCULES CHARNUS : CROSNE DU
: - JAPON

ET POUR REPONDRE AUX QUESTIONS HABITUELLES. ..

+ CONSEILS : _QUAND LE CROBNE EST FRATS LA PEAL
EST SIFINE QUL EST INUTILE DE
L'EPLLCHER .
~ 7L EST POSSTBLE DE L EPLUCHER EN

LE FROTTANT AVEC DU GROS SEL

@ CU.S‘NE £ ’
ol . _ LE CROBNE ACCOMPAGNE AGREABLEMENT

UNE VIANDE BLANCHE CUITE DANS SON TUS .




